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No convenioA/igenciar q'Z\ti- ?fi7 i-S Nombre Asociadc:

l'¡ombréComedorcomunirario: l,39 i,i - l'f {'t3

Fecha de Vis¡1a Hora lnicio Hora Finalizac¡ón

llt* r1fi n*¡

Fecha Fina, Operació¡: VL ,'- : t ) () 3

frql,rC Ér*l

Nombre Responsable del Seruicio:

Fecha lnicio Operación:

cur., l!-L1.-._l§jl5!_ correoEtecrróoico i-,¡ tttrr rrr,rt,\ai 7.--(i ÍL;Ze F [,r rlCi,j flr.r,.,
Tel:

aarto: Ilt,, itir; 'rlitr{ G Dirección: Uf ?,\ 6f D ü§
2. Ubicación

Local¡dad:

Beneflciarios Autorizados por PIan de Compras: '3 t :i I Total Asistenc¡a det D¡a

No Personas Beneficia¡ias en Atenc¡ón:3oo 7{)
Total Histórico de Asistencia: \

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Área de recibo de alimentos cumple con las
coÍrdiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normativiCad sanitaria vigente. permitiendo realizar
las actividades de veriiicación de canlidad, calidad e
inocuidád de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminación fisica, quimica y/o

b¡oiógica.

tt
I lnr"u de ¿lmacelam:e.to de alrmentos cumple

I lcon l¿s co|diciones higief,co-san.:ar as

| 2 leslab¡ec¡das oor ¡a norratividao sariraria vigente

I lgarant¡zando la :emperalúra. hdmedad y

I lcrrcuiac;ón del aire que se requiere p¿ra cada

I lalimento.tt

c
r+r
L-}J

NC

ü trüü
Área de preparación de alirnentos cumple con las
condiciones higién¡ro-sánitarias establecidas por la
normatividad sanitaria v¡gente y se encuentra
distr¡buida física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, ftía, pre-alistamiento e
higienización), debidamenle señalizadas.
La zona de higienización cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual dotado con
dispensaCor de jabón, toallas desechables o equipos
automáticos para e¡ secado de manos en buen
estado, debidamente señalizado y ubicado en las
áreas de elaboración o próximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.

para la distribución de alimentos permanece
óptimas condiciones de limpieza y orden;

NC NA

ñ

coir los elementos ¡ecesarios. en
higién¡cas, que faciliten ia

de ¡os alimentos a los beneficiarios

Eüü

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanltarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artificial suflciente.

Esta área está dotada d-o mesas y sillas de mater¡al
que facilifen Ia limpieza, desinfección y la comod¡dad
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
asignados para e¡ co¡sumo de a¡¡mentos por turno.

de instalaciones sanitarias cumple con las

normatividad sanitarla vigente y cLlenta con
san¡tario en cant¡dad suficiente para uso
con batería san¡taria en buen estado de

los siguientes elementos de aseo: Éneca con
de accionamiento de pedal con bofsa

de pape¡ o secador de manos eléctrico) y
las condiciones establecidas en el anexo

ú ü ü hig¡énico-sanitar¡as. establecidas por

(iavamanos e inocjoros) y dotado

dispensador con labón liqu,do, papel
y eiementos para el secado de ñanos

NA

rir
NC

I

Área de alistamienlo de per3onal esla separada de
los seruicios sanitarios (inodoro o cisternas), áreas de
almacenamiento y preparación de alimentos, y

cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
d¡ario. Así mismo, se eñcuentra en adecuadas
mndiciones de timpieza y desinfección.

tt
I lÁrea de rigienizacion Dara elementos de aseo

I icumple con las cond,ciones higienico sanrLarias

I lestatrlecidas Dor la normativrdao sanita(a vigente
I ^ lV es un espacio exclus,vo para el lav¿do de los

I 
o 

leierenros de ¿seo. ubicado en uq lugar que no

I lgene.e riesgo de conÉmrnacrón diterente al área

I lde recioo. almacenam.enlo. preparación. servrdo

i ly drstrroució'r de ios alirenros.
t¡

CNCNA

NI]T ,i, üü

Variab¡e Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimienlo

1

3 4

6

7



if*!l
t*iar

!ii!!il1_L!,
l'rte!ia¿ioI So!rel

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCÍACIÓN VIGENCIA 2024-2 PAGINA 2de12

Nivel de Cumpi¡m¡énto

FORMAfO NO
CONTROLADO

de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en mateial higiénico sanitario. hermético (no es perm¡tido tanque
o cen'lento), con capac¡daC suficiente minima de 500 l¡tros y cuenta con el cert¡ficado cle higienización con tiempo

no mayor a 6 meses (conforme Io señalado en el Decreto 1575 de 20A7 y Resoiución 2115 de 2OO7), emitido por
presa vigilada por la Secretaría Distriiál de Sa¡ud-SDS, con concepto sanitario favorable de la empresa. ficha técnica de

Fechaconcepto; Dia iZ ¡¡^rL).Lt ¡¡s )i.r"/L¡

ft rr,"r,rrrl ,, :f"ra\
Concepto Sanitario: ble

Fecha LavadoTanque: Día ?ll ¡¡es ñ3 nno2t?ü ruarer¡al: €lcL{ r{-f )

B,w-,
capacidad Total: l.$0 L Empresa:

productos utilizados y descripción del proceso realizado.

N" Tanques: 7,

egc

Nivel de No Var¡able Nivel de Cumplimiento

área de preparac¡ón y almacenamieflto
l0

lmtca

para alrnacenamienlo de productos
como jabones, detergentes,

etc.; está debidamente
y señalizadoi ubicado en un lugar

para evitar el rresgo de

CNCNA
rv¡L¡l L_r L_r

I 1

Área de almacenam ento de combustibles cumple
con las caraclerisiicas esiablecldas en el anexo
técnico para el uso de gas GLP (gas
prcpano).(Caso que se requiera)

F
c

ü

Variab¡e Nivel de Cumplimieñto Variable Nivel de Cumplimiento

12

Aplica el procedimiento "Planificación Alimentaria y

su implementación en los servlc¡os sociales de la
SDIS" y el "Procedimiento Abastecimjento de
Alimentos". con sus respectlvos protocolos,
instruct¡vos y formatos asociados a estos

qNCNA

ENT
fmplementa el ciclo de menús. minuta patrón y
análisis del aporte nutricional para ios distintos
grupos de edad determinados por ia SDIS,
cumpliendo coff lo descrito para intercambios de
aiimentos y sumin strando las raciones a Ia
población beneflciaria, acorde con las
condrcrones establecidas en el anexo técnico

NC

N
C NA

i\,4antiene disponible en un luqar visíble del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el cic¡o de menús y

los documentos de anális¡s de aporte nutric¡onal a ¡as
personas manipuladoras de alimentos, asÍ como el
ciclo de menús y el menú del día para visualización
de las personas benclici¿r ¿s del sery cio.

rir üü
15

menús especiales en las fechas de
y fin de año conforme los

por la Subdirección de Nutrición

Fnü

Variable NiYel de Cumpl¡mienio

1 6

Utiliza la,totalidad de ingredientes listados en el análisis del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señálados en el anexotécn¡co numeral 5.1.1.1.2. C¡clo de menús

Menú lngred¡entes

Peso Neto

R€querldo (kg)

Cereal

Verdurc q

ensalada

kltJú. r.-r-rha-rl.- \
Lrchu,gt
[-t,; r,=,i, u

Menú lngred¡entes

Peso Neto

Proteína

Tubárculo
o plátano

P\ÉJ,r,r¡ tq,5 7c
+\

Bebida de
fruta

Mr, r1-, zht
l-<r'.Vv= ll.L

Postre i Iuc, Í?,7 i?O
'/tlc*, r.t-'

,¿"-,ll)-4 15, ]

L

Sopa o
c¿zúela

rñüü

I q ] ¡15t])

Variahle

I

úüü

Variable

'tt

t

I
¡

t

i
I

I
I

!
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Variable Nivel de Cumpl¡miento

al talento humano del Comedor Comunitario en el procediflienlo Planilicación Alimentar¡a y su implementac¡ón en
sociales de la SDIS. el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y lormatos asociados. manejo

patrón, cicio de Inenús, anál¡sis outr¡cionales, estandarizacion de utensilios y porciones servidas, recepción de alimentos
de los criterios mínimos de acept¿ción y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo técnico.

É
NL, NAtI

Fecha Minuta Patrón: Fecha: Estandarización:

D,a i - rr¡cs Ú l Ano .-'.. 
'] 

-,

Fecha Recepc¡ón-Criterios :

D,a ( - \,4es .4 A¡o ,).. ) -:

17

D,rtQ rr¡es I ) e"o 7L )tl
Fecha Procedimiento:

Dia I ves úi eno loi?)

Vigilancia

No Variable Nivel dé Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplim¡ento

18

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
actividádes de fortalecinriento técnico en loma de
medidas añtropométr¡cas. sensibilización en
!'igilancia nutricional y las demás programadas por Ia

Subdirección de Nutrición

Fortalecimiento Toma
oia 19 ues I )

m9d¡das antropométricas:
ano )U) 4

Sens¡bilización Vigilancia Nutricional Profes¡onal
dé Nutr¡ción y Dietética:

oia I I ¡¡"" i'2. eno ¿1{., 7 Lj

Socialización Clasif¡cac¡ón Nutricional
beneficiarios:
o,a (;Y r.res L l x"Z-ü?!,

CNCNA

xnn 19

Profesional en Nutr¡ción y Dietél¡ca realiza la
toma de datos antropométr¡cos, disponiendo de
los equipos (balanza dlgitaf y tallímetro), en las
condiciones señaladas en e¡ anexo técnlco.

Fecha Toma de datos antropométricos:

o¡a Z3 ur".Ol erc ?O7,5 {>rg.
Lrrcr(r fi-5: jZc y,;P,r,i

CNCNA

Mrf
,tarr [?L*

20

Registra y presenla el reporte de dig¡tación de
medidas antropométricas en el sistema mislonal
S|RBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

C

I=í-Iv\ ü ü 21

Realizá orientación y abordáje a los casos
identificados con malnutrición, atendiendo la linea
lécnrca de la Subdirecc.ón de Nulr¡ción.

CNCNAtrnrl'1 I Lr ,.7C2

Variable Nivel de Cumplimiento

22

Cuenia con el acta de ¡nspección sanitaria con enfoque de riesgo pa€ estáblecimientos de preparación de a imentos, emitida por la
autoridad sanitaria competenle con concelito sanitar¡o favorable o favorable con reque¡mientos con fecha de expedlción inÍerior a un
(1) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitaric superior a un (1) año
el ASOCIADQ realiza los trámites correspondientes a la inscrlpción y so¡¡citud de la visita de inspección. vigilancia y control frente a la
autoridad sanitaria competente

Conceptó: Iii,,ll rt hIC Porcentajedecumpt¡m¡ento: q]:] 
^5 "¿

recna: Dta: i5 vu=, Cü nno, "lüI3 r.¡. ¡cta, - 1L1 C'? h'J jLt (; i l 3
Hospital/Subred: I.isr,t*

CNCNAEUn

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

23

Da cumpl¡miento con lo establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás nomas mncordañtes y
complementarias, así como los lineam¡entos técnicos
establec¡dos por el M¡nisterio de Salud y Protecc¡ón
Social, el INVIMA y la SDIS- Para el caso de
productos cárñicos cumple rotulado de acuerdo coñ
el Decreto 1 500 de 2007.

F ü ü

24

Elabora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formatos "Plan de
compras consolidado mensual asociados" y "Plan
de Compras semánal ascciados" publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menús
y análjsis nutric¡onal con su respectivo
cronograma.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos,
frrlas vero¡las ) lácteos oar¿ las p.eparaciones
garantizanCo su disponibilldad para mínimo dos
(2) días de operación y de acuerdo a las
condiciones estabiecidas en ei anexo lécnico.

tstü
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719 de 2015 Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) año el ASOCIADO solicita al proveedor o
trámites correspondientes s la inscripción y solicitud de la visita de inspección. vigilancia y control frente a la autoricjad

Al¡mento Prcvedor Fecha Concepto
Sanitailo Concepto

Fecha Autorización
Sanitar¡a /Registro-Pemiso

o Notificació¡ san¡tárie

Pollo

Carne

Leche \<
Queso

Helado

Crema de
leche

Huevos

Pescado

Pulpas

lascon técniüsf¡chas favorablessan¡tarios favorableo conconceptosv fechaco¡ no una anorequer;mientos suPerior (1
dir6ctosproveedores de lechepcllo. carn,cos,pescado, derivadós de fruta.Y v pulpas Adicionalmente, caTnepo¡lópara v

desanitaria conacuerdo el Decreto de1 500 2007 lácleos derivadosv para sanitario acu erdodev registro

dejando evidencia de ¡a gestión reá¡izada

CNCNAIt]E

a transpoñar y realiza seguimiento a las condiciones de transpofie mediante el Formatc Transporte de Al mentos FOR-pS5-232.

A!imento Provesdoa Fecha Concepto Sanitar¡o Concepto

Pollo

Pescado

Carne

Leche

Queso

Yogurt

Helado

urema de
leche

Huevos

Pulpas

de 2013. capítulo Vll.
inspección, vigilancia y

Cum loconple enestabÍec¡do Resoluciónla 2674 29a rtícu lo dem ás norntas conrelac onadasvig3ntes
alimenkrsde cuenta lascon deactastransporte v control vehiculoslos con favorable fechaconcepio v

inferlor un Losa ño.expedición sanitarios l0sde veh iculosconceptos acordesson 1aa denaturáleza lostransportadores úüF

lo establecido elefl lnstructivo de alimentos elenRecepción publicadt: de la deweb la(rNs-PSS-01 2) página
loscon fomatos a¡imentosdeRecepción deControl entradav(FOR-PSS-230) desalida asociadosal¡mentosv

diligenciados

c

Efiü

Variable Nivel de CumpÍimiento

con

i
j

Yogurt :

Variable Nivel de Cumpl¡miento

Placa Vehículo

I

I
i

Variable Nivel de Cumpl¡miento
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Variablé Variable

Los alimenios que requieren cadena de frio son
aimacenaCos en condiciones de temperatura de
refrlgeración no mayores a 4'C +l-zac o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equioos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
¡ndivldualmente. como granos y otros que presenten
largos perÍodos de vida útil se aimacenan a
temperatura ambiente, sin contacto dj¡ecto de Ia luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican erl
eslanterias de manera otganizada.

úüü

Los alimentos se rotulan con: Nomb,re del
alimento, fecha de íngreso. fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de iote cuendo aplique. Pañ
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y

congeiadores, se evita la contamiñación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C), en un recjpienle
plástico higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

CNCNA

NXU

El almacenamiento de a¡imentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día, se realiza en
rec¡pientes de material h¡giénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningarn tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

C

r',1 ü
NA

31

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado. 

=n 
caso de presentarse se implementa

el Protocolo Desnaturalización de al¡mentos (PTC
PSS-026) vigente y formalos asociados,
publicados en publicados en ei SG de la página
web de la SDIS.

Variable Nivel de Cumpl¡miento

au

N'

pre-alistamiento de allm€ntos se reafiza ap{icando los pasos de: selección, clasificación. higienización, pelado, corte o picado.
de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfeclados previo a la preparación.

impleménta la clasificación de las tablas de picar de acuerdo con los cotores establec¡dos para los procesos de pre-alistamiento
de al¡mentos.

Nivel de Cumplimiento N' Var¡able

úüü

Nivel de Cumplimiento
fmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-O14) vigente y

formatos asociados publicados en e¡ SG de la página
web de la SDIS.

Reallza proceso de descongelación de productos
cárnicos según io estipulado en anexo técn¡co (en
refrigeración y no a chorro de agua, cánecas con
agua o sotretidos a proceso de cocc¡ón).

CNCNAEtrT
34

Las ensaladas y posires que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro.

La adición de azúcar para ios jugos y sorbetes se
realiza máximo media hora antes del servido y no
se incorpora bloqles de hlelo o bolsas de leche
congeladas al juqo.

CNCNAmnr

Variables Nivel de Cumpl¡miento

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "c +l-2'c) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza
temperatura maycr a 65"C, desde el inicio hasta el f¡nal del serv cio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo
veces con un interualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 "C 't2"c

Sopa o Cazuela { 1 3
Cereal

Proieína
)

Ensálada o Verdura

Tubércu,o o Plátáno a§

Beb¡da de Fruta
L h

LPostre
( ü

E ü ü

Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

trüü

Variable

I

I
i

I
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de Cumplimiento Variabte Nivel de Cumplim¡ento

Se aseEura una presentación adecuada y agradaitle
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los
utensilios estandarizados y en menaje en buen
estado, higienizado y seco con la entrega de cllchara
sopera, tenedor, cuchiilo, cuchara de postre (cuándo
se requiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada. uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a base de
frutss se adiciona en el momento del servido. sobre
la porción individual.

CNCNAmtrr Se garantiza a las personas benef¡ciarias el total
de los componentes del nrenú en el nomento de
la entrega del apoyo alimentarlo de acuerdo con
el ciclo de menús establecido. Adicional se
garantlza que toda mujer que se encuentre en
periodo de gestación o lactancia hasta los doce
meses, que asista al Comédor Comunitario
reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o
queso de 359.

CNCNANtrT

38

No se manipula los alimentos d,rectamente con ias
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas, tainches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimertos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la linea de
seruido.

CNCNAñur Las caracteristicas organolépticas de las
preparaclones (color. sabor, aroma, consislencla)
son caracteristicos en cada una de las
preparacjones listas para servir.

CNCNA

ENT

N' Variables Nivel de Cumplimiento

Se mantiene a d¡sposición de las personas beneficiarias clurante el tiempo de servido, distribuclón y consumo, tres (3) recipientes con
especias o cond¡menteros, tales como orégano, pimienta negra y ajÍ triturado, para ser adiclonados por las pemonas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre de¡ producto. fecha de vencimiento y lote). ú

NC NA

41

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo reqistrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

CNCNANUn
Permite la aplicació¡ de pruebas m¡crobiológicas
establec¡das por ¡a normatividad nacional y ¡as
demés requeridas por la SD,S para los análisis a
ítem de ensayo de materias prlmas, productos
terminados, superficies frot¡s de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
se¿n tom¿das po. la SDIS o po. terceros
autorizados por la SDIS

{§fCI I [7ü?3

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes
de la normatividad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para ios aná¡isis a ítem de ensayo de
materias primas, productos terminados, superficies.
frotls de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruetlas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS c por
terceros ¿utorizados por la SDIS.

C

IT. I ü ü
44

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no conformes de ¡as pruebas
microbiológicas que sean tomadas por ¡a SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

ú ü rvrrlx

No Variable Nivel de Cumplimiento

45

N'

los ítems de ensayo necesarios. en caso de brote o evento ep¡demiológico relacionado con poslble contaminación alimentaria o
transmitida por al¡mentos - ETA.

Variable

CNCNAt]TN

Nivel de

Garantiza la apl¡cación de las Buenas PÉctiÉs de Manufactura - BPM en todos los proeesos real¡zados en el comedor Comun¡tario,
así como la aplicación de las normas de h¡giene, limpieza y des¡nfección para garant¡zar la inocu¡dad de los al¡mentos.

c NC NA

rvl TtF

Variabfe

Éüü
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el plan de ¿apacitación contlnuo y permanente dir¡gido al personal manioulador de alimentos desde el momento de
vinculación a la e.iecución del convenio, en coherencia con Io señalado en la Resolución 2671 de ?afi y el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capac¡táción

3

4 L
5

6

7

8

I

personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cua! conste Ia aptitud para manipular alimentos,
un médico que cuente con número de registro profesionai: con vigencia inferior a un I 1 ) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras{es) de Alimentos Fecha CeÉificado Méd¡co

1 'loluircl o l){ c-lrv¡c, CIq, ,p l'¡tnLJ
2 É'rt'to fcolel)mt¡ 7*4 tcLt \7ú7-*
3 M rrrro Tr¡i ¡,¿t Gnb flloVlzyZt,
4 ?¡rl evda drL rnrrr"y,r., T¿rrr¡ryio tZ lc¿i l2t ,tt
5 Ler tl .' ñ«r rrrc 'Dtlorrr 'ro.o.. I.o.) Z 6 / at{?§ztr
6 Le¡du p.r{]o.. -¡-rm'ou i,a-'"-"..,.¡t" 7ü ttt,+l'¡F7Ü
7 D¡6rxE .)onihr-z CArrr hrr<-r¿'rrr[,¡; 7-i t r:+ l7-ü[¡
I

I

rfuüü
Peilrun+l
i.4anr pvl rdrv
rj.r u{,Yx¿q[¿¡

Éüü

L+tal t"z{¿3

ru.1---
el Protocolo Lavado de [,lanos (PTC-PSSoog) publicado en el SG de la SD¡S, con el ialento humano contratado para
del Comedor Comunitario y las personas tleneficiarias del servicio; nrediante estrateg¡as didácticas ub¡cadas en

del salón comedor. tales como: infografÍas, collages, habladores, frlsos, entre otras: en ,os tiempos establecidos.
Dispone .de av¡sos o adveñencias al personal manipulador que ¡ndiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio

área de consumo de alimentos y baños. ryüü

Dispone de los muebles, equipos, utensillos y

requeridos para la prestación del seruicio en
Comunitario confonne las
en el anexo técnico. en condiciones

buen estado y funcionamiento

**Para ios beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de a¡imentos para consumo
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recip¡entes herméticos (Ocho {B) en total por
pad¡cipante) y marcados de acuerdo con
establecidc en el anexo técnico.

müü con un plan de mantenimiento de
y correctivo que contenga

mínimo: cronograma, hojas de vida de cada
los equipos; donde se reflejen

del equipo. capacidad. fechas
de los mantenimientos.

c

ü
NA[¡qrT

Variable Nivel de Cumpl¡miento

!
1

2

I

I

Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

Variable Nivel de Cumplim¡ento

lffii¡lii;
Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

51
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Varíable Variable Nivel de Cumplimíento

52

Particip¿ en la jornada de fcrtalecinriento técnico de
socialización de, l\4anual de buenas prácticas para Ia
prevenc¡ón de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutrición y realizat
su corespondiente divulgación con el ialento humano
vinculado a la operac¡ón del Cornedor Comunitario.

Fecha Fortalecim¡ento Nutricionista;

o,a'l!, r,tes i ,/ Año ?(. 7\l

Fecha Fortalecimiento Responsable §ervic¡o

Día.¡ !. t,lu"Jl erio 2tj79

Fecha D¡vulgac¡ón:

Dia \ t¡". \ Año \

ñ ü ü

53

Realiza seguimlento a la imp¡ementación y
repote de accones asoc¡adas al N¡anual de
buenas práct¡cas para la prevenc¡ón de pérdidas
y desperdicios de alimentos. med afte el
dil,Eenciamiento del formato Control y meciición
de desperdicios ce aiimentos (FOR-PSS803)
vigente y el reporte trimestral consolidado. a más
tardar ei tercer dia calendario de los meses
enero. abril jul o y octubre.

ñ ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento Variab¡e Nivel de Cumpl¡miento

54

Ca

N"

e implementa el Plan de Saneamienlo
Comunitario cumpl¡endo con la Guía

n de Saneamiento establecida por ¡a

de lntegración Social

Variable

úüü

Nivel de Cumpl¡miento

55

N"

se evidencia ind¡cios o presenc¡a aje plagas,

E ü üo veciores

Fumigación:

Zü ¡¡." lL Añ,207\

Variable Nivel de Cumplimi€nto

56

H
N'

a la supervis¡ón o interuentoria
de ejecución del Componente Alimentac¡ón.
y Salubridad, dentro de los primeros

días calendarlo de cada mes, que dé cuenta
plimiento Ce los compromisos del

mención con sus respectívos soportes. de acuerdo
¡os l¡neamientos definidos por la SDIS

Variable

ñü
a4 {t\) {?WS

Nivel de Cump!imiento

57

'--

N"

mple con el factor de seleeción Aporle
lco adicional para la contratación de C NC NAnwen nutrición y dietética, de acuerdo

los lineamientos técnicos. tiempos
establecidas por la SDIS; en caso de

sido ofertado .lentro del
petitivo.

Variable Nivel de Cumplimiento

cumplimiento con lo establecido en el

&ü
estrictamente las instalaclones
Comunitario para ef cumplimiento c

m ü
Distrital 389 de 2009 y demás normas concordanteB,

objeto del convenio. En esias, NO se
ejercer actividades de prosel¡tismo

58 lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones, 59
voluntarios, cuotas de corresponsabilidad

relig¡oso, ideológico. comercial o de cualqu
otra índole.

participación.

I lnformación por parte de la Supervisión

El número de personas beneficiarias registradas en él apli.ativo RAD es acorde al número de personas beneficiarias regislradas en la planilla de asistencia.

Hora de Regislro Número Registro As¡stencias RAD Número Reg¡stro Asislencias Plan¡lla Comentarios

'12 w L+ü 41r lJ!00
'l:00 p. m. la3 ik3
2:00 p, m.

3:00 p. m.

3:30 p, m,

Total

Nivel de Cumplimiento
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
29 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113967- CCCP 10-004 BOYACA REAL 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9289-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Variable: 46 

Descripción: Se evidencia manipuladora de alimentos 
que se encuentra en distribución de alimentos, con 
pantalón roto. 

 

 

 
 
 
 

 X  
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Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:     1   MENÚ: 3 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


